
LE 37 – RESTAURANT TERRASSE 

Pour votre apéritif -  Planche de charcuterie / fromage 16€00 

 

 

Entrées- petites assiettes proposées uniquement accompagnées d’un plat -   

Saumon Gravlax maison et sa crème d’aneth  9€90   
 

Terrine du chef et son confit d’oignons    9€90 
 

Œuf meurette Plein air      9€90 
 

Foie Gras Maison             16€90 
(Au Cognac, marmelade d’orange et Toast) 
 

Escargots de Bourgogne au beurre persillé       par 6 - 8€00,      par 12 – 14€90 
 

 

 

 

 

Viandes / Poissons 
 

Ossobucco de veau        21€90 

Purée de pommes de terre maison  
 

Poulpe à la provençale      23€90 

Risotto  
 

Entrecôte de Bœuf  français     26€90 

Gratin dauphinois, sauce aux Morilles ou Foie Gras  
 

Souris d’agneau confite par nos soins    27€90 

Purée de pommes de terre maison, jus de cuisson  
 

St. Jacques juste rôties, crémeux de panais,   26€90 
 

Accompagnements du moment.  
 
 

Ravioles faites Maison 

-  Ricotta et Epinards      18€90 

-  Bolognaises au Bœuf Charolais   18€90 

-  Saumon et fromage aux herbes    19€90 
 
 

 

 

 

Poisson du Marché – selon arrivage -     
 

 
 

 

Grenouilles en persillade, gratin dauphinois 22€90 

 

 

 

 



LE 37 – RESTAURANT TERRASSE 

Fromages et Desserts 

St. Marcellin    –   ½  5€050         entier  8€50 

Faisselle à la crème ou coulis de fruits rouges  5€00 

Cervelle des canuts        5€50 

 

Crème brulée à la vanille      7€00 

La traditionnelle Tarte pralines maison   7€00 

Mi-cuit au chocolat, sauce caramel     7€50 

Profiteroles maison       8€50 

Café gourmand            9€00 
(Digestif Ou Champagne Gourmand +5€) 

NOS GLACES MAISON  - VOIR ARDOISE      1b-4€ , 2b-7€50 , 3b-9€ 
 

Menu Enfant -10ans      13€90 

Sirop à l’eau 

Aiguillettes de poulet crispy  , frites maison 
*** 

Glace Maison – Fraises OU Smarties (ou les 2 pour 1€ en +) 
 

Menu des Gones       29€90 
 

Terrine du Chef 

Escargots de Bourgogne (6)   
********** 

Suprême de Poulet, gratin dauphinois 

Ravioles Ricotta et Epinards Maison 
********** 

Tarte pralines 

Crème brulée 
 

Menu Gourmand      37€90 
 

Œuf meurette 

Saumon gravlax 

Foie gras(+6€) 
********** 

Pluma de cochon, purée de patates douces 

Poulpe à la provençale, risotto 

Ossobucco de Veau, purée de pommes de terre 
********** 

 

Mi-cuit au chocolat 

Diplomate(+3€) 

Profiteroles maison 


